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Allergene:

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Gefllgel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aul3er Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Sulfite

. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

Mit Farbstoff

Mit Konservierungsstoff
Mit Antioxidationsmittel
Geschwefelt

Mit Geschmacksverstaker
Geschwaérzt

Gewachst

Mit Phosphat

Mit SURungsmittel
Milcheiweil
Koffeinhaltig
Chininhaltig



Softdrinks

Cola®, Cola Zero®, Fanta?, Sprite, Spezi® 0,331 4,50
Rapp’s Fruchtsafte 0,21/0,41 3,50/ 4,90
Apfel, Orange, Maracuja, Cranberry, Banane, Kirsche, Ananas, Grapefruit

Fever Tree Ginger Ale, Tonic!, Bitter Lemon 0,25 | (Flasche) 4,50
Silberpfeil* 0,25 | (Dose) 5,00
Voslauer (still/sprudel) 0,21/ 0,75 | (Flasche) 3,50 / 9,50

Erfrischung fiir Leib und Seele

Alle unsere Eistees und Limonaden sind hausgemacht

Homemade Thai Ice Tea 0,41 5,50
Authentischer Thai-Schwarztee mit Zitrone und Minze

Homemade Seasonal Thai Ice Tea 0,41 5,50
Maracuja Lemonade 0,41 3,50

Maracuja, Limette und frische Minze

Lime Ginger Lemonade 0,41 5,50
Limette, Ingwer und frische Minze

Pink Grapefruit Lemonade 0,41 5,50
Pink Grapefruit, Limette, frische Minze, Soda



Bier vom fass

0,31/0,51
Heineken | Forsters' 0,31/0,51
Radler’ 0,31/0,51
Cola Bier'® 0,5 |

Franziskaner Weizen Hell'

Bier aus der Flasche

Moretti 0,331
: ; , 0,33 |
Heineken' alkoholfrei 051

Franziskaner Weizen' dunkel, alkoholfrei

Apfelwein vom fass

0,251/0,51
Possmann Frau Rauscher'%4

Warme Getranke

Kaffee

Espresso

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato

Cappuccino

Latte Macchiato

Thai & Turf Tea (frische Minze, Limette, Granatapfel)
Herrengedeck (Espresso, Grappa & Praline)
Damengedeck (Espresso, Likor & Praline)

Lust auf einen besonderen BIO Tee?

Fragen Sie nach unserer Teekarte!

4,00 / 5,50
4,00 / 5,50
4,00 / 5,50

5,50

4,90
3,50
5,50

3,50/ 4,90

3,50
3,50
3,50
5,50
5,50
4,00
5,00
4,90
9,90
9,90



Starter

p.P. 29,50
Freestyle Mixed Plate (ab 2 Personen) 1,2,6,9,10,11,14

Das beste, was unsere Kuche zu bieten hat

19,90
Thai Mixed Starter '-2:4.5.6,11,b

Sommerrolle, Fruhlingsrollen, Satay Gung, Satay Gai, Panko Prawn, Crab Cake

16,90
Thai-Caprese >7:b-¢
Fruchtige Papaya, Buffelmilch-Mozzarella, Thai-Pesto
spicy Mango-Papaya Sauce
28,90
Tempura Fried Softshell Crabs 1-2.%.6:1
In Tempura frittierte Weichschalen-Krabben, verschiedene Saucen
. 16,90
Thai Papaya Salat 4P
Grune Gemiuse-Papaya, scharf, nach original Thai-Rezept
14,90
Sommerrollen >
Mit frischem Gemuse, Reisnudeln, frischen Krautern
dazu Hoi-Sin-Erdnusssauce
) 29,90
Bison-Tatar '-469.10.11
U.S. Bisonfilet, von Hand gehackt, klassisch gewurzt, Knoblauch Crostini
. 29,90
Triiffel-Beef-Tatar 14691011 ’
Von Hand gehackt mit frischem Truffel, klassisch gewurzt, Knoblauch Crostini
18,90
Thai-Beef-Tatar 4711
Arg. Angus-Filet, von Hand gehackt, asiatisch wurzig-scharf mariniert
Knoblauch Crostini
15,90

Chili Con Carne 4567:¢



Long time cooked beef, chilli, sour cream, garlic bread



Starter

17,90
Roastbeef-Tonnato %12
Rosa gegrilltes Roastbeef in feinen Scheiben, Thunfischsauce

18,90
Faroer Salmon Tatar & Sweet Mango Mustard 4 10:b-
Wildfang Lachs von den Faroer Inseln, suB-scharfer Mango-Senf Dip
Potato Wasabi Salad

12,50
Knusprige Friihlingsrollen -t
Von Hand gerollt, mit frischem Gemiuse und Garnele, Glasnudeln
dazu SuBsauersauce

19,90

Classic Beef-Carpaccio 7"

Hauchdunnes Angus Rinderfilet, mariniert mit Zitrone und Olivenol

Rucola, frisch gehobelter Parmesan 29,90
mit Truffel

24,90
Sashimi-Tuna-Tatar 4'.>-€
Mariniertes Thunfischfilet, gerosteter Sesam, Ingwer, von Hand gewurfelt
24,90
Sashimi-Tuna-Thai-Carpaccio 4¢11.b.
Hauchdunn geschnittenes Thunfischfilet, wirzige Sesam-Sojamarinade
feine Lauchzwiebeln, Thai-Basilikum und Koriander
Laab *
Scharfer Thai-Fleischsalat aus gehacktem Fleisch, mit Minze, Zwiebeln
frisch gerostetem Chili und thailandischen Krautern und Gewurzen
17,90
mit Hahnchen 19,90
mit Rindfleisch 22,90

mit Ente



Starter

Thai Mix Ceviche 410
3 Sorten Fisch Thai Style

Crab Cakes 61014
Krabben Tortchen mit Zitronenaioli, Salatbouquet

Grilled Thai Oktopus 7>

Riesenkrake mit Zitrone, Olivenol, frischen Krautern und Sour Cream

“The Hot Five* %P
Gambas, Chili, Knoblauch im Thai Style mit Knoblauch Crostini

Crispy Panko Prawns '23.6,11.b
Knusprig gebackene Bio-Garnelen im Panko-Mantel

Satay Gai >P
Gegrillte Hahnchenfilet-SpieBchen mit Erdnusssauce

Satay Gung 2P
Gegrillte Bio-Garnelen auf ZitronengrasspieBen, Knoblauch, Sufsauersauce

Little Italy Currywurst
Salsiccia, Mango BBQ, Haraticurry

24,90

17,90

26,50

19,90

21,90

12,50

19,90

14,90



Starter

Thai Beef Salad “Slad neux* 4*

Rare gegrilltes und fein tranchiertes Steak, feurig und wirzig

(Familien-Rezept unseres Wok-Meisters)

...Wenn’s GAAANZ schnell gehen soll...

Unser Speed-Starter

Datteln im Speckmantel 7-b¢

Unsere 2 Dips, Korb mit hausgemachtem Brot servieren wir lhnen
unabhangig von jeder Bestellung innerhalb von 5 Minuten

Edamame 7€
Scharf oder salzig

Starter Thai - Suppen

Tom Kha #2b-c
Thai-Brihe mit Kokosmilch, Galgant, Lemon Leaves
Zitronengras, Tomaten, Zwiebeln und Champignons

Tom Yam #6:3.b.c
Thai-Bruhe, sauer-scharf, Galgant, Lemon Leaves
Zitronengras, Tomaten, Zwiebeln und Champignons

jeweils

vegetarisch

mit Hahnchen

mit Bio-Garnelen?
mit Schweinebauch

19,90

9,90

6,90

9,90
12,90
16,90
14,90



Steaks

Alle Steaks werden “medium rare* serviert
Andere Garstufen gern auf Wunsch

Rinderfilet 7 (Argentinien)
Chateaubriand 7 tranchiert, fiir 2 Personen

Rinderfilet 7 (USA, Nebraska Triple-Star)
Chateaubriand 7 tranchiert, fiir 2 Personen

Bisonfilet 7 (USA)
Chateaubriand 7 tranchiert, fiir 2 Personen

Rumpsteak 7 (Australian Grain Fed / AUS)

je weitere

je weitere

je weitere

je weitere

200 g

500 g
100 g

200 g

500 g
100 g

200 g

500 g
100 g

300 g
100 g

39,00
94,00
20,00

65,00
159,00
33,00

89,00
219,00
45,00

45,00
15,00



Steaks

55,00
U.S. Rib-Eye 7 (USA, Nebraska Angus) 300 g 19,00
je weitere 100 g
119,00
Wagyu Flank Steak 7 (AUS) tranchiert, fiir 2 Personen  ca. 1.000 g
Dry Aged, Spezialitat aus dem Bauchlappen des Rindes
Dry-Aged aus der hauseigenen Reifekammer
16,50
Porterhouse Steak 7 fiir 2 Personen, je 100 g
T-Bone mit Rumpsteak und Filet am Knochen
145,00

Tomahawk Steak 7 fiir 2 Personen, mind. 1.000 g
Sehr zartes Rib-Eye am Oberrippenknochen gereift



Spezialitaten vom Grill

89,00
Surf & Turf 1:67.9,10ce
Argentinisches Rinderfilet vom Grill und halber
mit Krauterbutter gratinierter Hummer 55,00

jeder weitere halbe Hummer

49,00
Tagliata Robespierre 7-°
Gegrilltes und tranchiertes Australian Rumpsteak, serviert mit mariniertem
Rucola, gerosteten Pinienkernen und frisch gehobeltem Parmesan

49,00
Tagliata vom Blackened Ribeye 7:°
Paniertes tranchiertes Ribeye, Blackened Gewdlrze

119,00

Tenderloin Trilogy 7
Unsere drei Filets serviert mit Whisky Sauce, jeweils ca. 160 g
Argentinisches Rinderfilet
U.S.-Triple-Star-Filet
U.S.-Bisonfilet vom Grill

69,00

The Ox Orgy '-6.7:10.c.
Gegrilltes argentinisches Rinderfilet mit Lemon-Butterhaube und zwei gegrillten
Jumbo-Garnelen, serviert auf unserer Senf-Teriyaki Sauce

44,90
Mexican Tenderloin Sword ’
Gegrillte Rinderfilets, wirzige Salsiccia, rote Zwiebeln und Paprika
am SpieB, serviert auf scharfer Mexican Salsa

38,00

Lamb Garlic Style "7
Lammkoteletts, Chili Knoblauch Panade



Spezialitiaten vom Grill

29,50
Thai Dorade %47:11,14,c.
In der Folie gegart, Thai Gemuse, scharfe Gewiurze und Reis

16,90
Thai Spare Ribs 7>~ Ab 4 Personen 59,90
Wurzig scharfe Pork Ribs, Thai Style, serviert auf Thai Gemuse

pare Ribs Texas-Style - Simply The Best ! *.°:7:1%

Saftig, 6 Stunden gerauchert und gegrillt, mit Cole Slaw

34,90

Mixed Grill For Two ’ ab 2 Personen, pro Person
Gemischte Grillplatte mit Rindersteaks, Salsiccia (Schwein)
Lammkoteletts, knuspriger Entenbrust und Hahnchenbrust



Burger

Alle Burger kommen mit unseren knusprigen Pommes
Extra Angus-Rind-Beef-Paddy 7,50 €
Jede Beilagenanderung mind. 3,00 €

Unsere Aberdeen Beef-Patties (220 g) bestehen zu 100% aus Dry Aged Beef und

werden mit groBter Sorgfalt hergestellt.

Die Burger-Buns bestehen ebenfalls aus besten Zutaten und werden vom

Meddeler Backer aus Freigericht / Hasselroth bezogen.

Classic Burger '-3:7,%.11,3,¢,]
Saftiges Angus-Rind (220 g), Salat, Tomate, frische und saure Gurke
Cheddar, Burgersauce

BBQ—Burger 1,3,7,10,11,a,b,c,j
Saftiges Angus-Rind (220 g), Salat, Tomate, frische und saure Gurke
Cheddar, knuspriger Bacon, Rostzwiebeln und BBQ-Sauce

Carprese-Burger 3,571,
Saftiges Angus-Rind (220 g), Buffelmilch-Mozzarella, Rucola, extra viel
Tomate und original Pesto Genovese

Hot Mexican-Burger '3-7,10:3,b.j
Saftiges Angus-Rind (220 g), Salat, Tomate, frische und saure Gurke
feurige Jalapenos, Cheddar, Rostzwiebeln und scharfe Mexican Salsa

Tenderloin-Burger '-3:7,10.11.a,b,c,j

Sehr zarte, saftig gegrillte Rinderfiletscheiben im BBQ Style mit unserem
Steakpfeffer, Salat und Tomate, dazu frische und saure Gurke

Cheddar, knuspriger Bacon und Rostzwiebeln

Mr. Crab-Burger '-3.7:10,11.a,b,c,]
Krebsfleisch Patty mit einer hausgemachten Zitronenaioli, Eisbergsalat

Caesar’s-Burger '-2:3.11,a,b,c.j
Panierte Pourladenbrust mit Caesar’s Salat, Parmesan

15,90

16,90

16,90

16,90

26,90

19,50

16,90



Burger

24,90
Mainhatten Double Cheese-Burger '-3:7,10,11,a,b,]
2 mal 220 g saftiges Angus-Rind, Salat, Tomate, mit knusprigem Bacon
karamellisierte Rotweinzwiebeln, Cheddar

Mayer Lansky-Burger '-3-%5:¢J (low-carb as it can be!)
Der Klassiker aus der Prohibitionszeit in den USA!
200g saftig gegrilltes Angus-Rind, Cheddar, Spiegelei, knuspriger Bacon
Rostzwiebeln, wird auf extra viel Salat, Tomate und Gurke mit Burgersauce serviert
15,90
authentisch: ohne Bun, ohne Pommes 19,80
mit Bun und Pommes



Salate & Triiffel-Pasta

11,90
Caesar Salad 1.3:4.7,9.11,c
Knackiger Romana Salat mit dem klassischen Parmesan-Knoblauchdressing

frisch gehobeltem Parmesan und knusprigen Croutons ) 14.90
mit gegrillten Hahnchenbruststreifen )

2mit gegrillten Bio-Garnelen 19,90
’mit tranchierten Rinderfiletmedaillons 24,90

10,90
Gemischter Salat der Saison 710>

Wahlweise mit Italian oder American Dressing
mit gegrillten Hahnchenbruststreifen 13,90

2mit gegrillten Bio-Garnelen 18,90
’mit tranchierten Rinderfiletmedaillons 23,90

29,90
Thai & Turf Salad 27-10.b.j

Gemischter Salat der Saison mit gegrillten Bio-Garnelen im
Zitronengras-Spief und Rinderfiletmedaillons
wahlweise mit Italian oder American Dressing

26,90
T & T-Truffle-Cheese-Pasta '3/
Homemade Ravioletti mit Parmesan-Truffelfullung und
frisch gehobelten Perigord-Truffeln

16,90
Mc’n Cheese '-37
Klassisches Gericht aus den USA mit Kase

16,90

Lady And The Tramp 37

Spaghetti mit Hackballchen, Tomaten-Paprika-Sauce



Beilagen

Royal Jasmin-Duftreis
Knusprige Pommes
Cheddar Fries
SiiBkartoffel Pommes 2

StiBkartoffel Pommes '-3:7-%:2:¢ mit hausgemachter Triiffel-Mayonnaise

Truffle Garlic Fries 7 mit Triiffel, Knoblauch und Parmesan

Baked Potato & Sour Cream ’

Classic Mashed Potatoes ’/
mit Triffel

Grillgemiise
Spinach, Garlic & Roasted Sesam 7-'! frischer, junger Blattspinat
in Knoblauch und Butter geschwenkt, mit Sesam verfeinert

Side Salad mit Italian oder American Dressing 7-10:b.j

Beilage Caesar Salad '-3:47,%:10

Tomatensalat Tomaten, rote Zwiebeln, Oregano, Basilikum, Olivendl
Cole Slaw '-3:° U.S.-Krautsalat

Garlic Bread 7!
Brotkorb *-7:! mit unserer hausgemachten Aioli

Hausgemachte Krauterbutter 67911

Hausgemachte Triiffelbutter "7 mit frischem Perigord-Triiffel
Hausgemachte Triiffelmayonnaise 37-°

Whisky Pfeffer Sauce °''

4,50
4,50
6,90
5,90
11,90
14,90

6,50
6,90
16,90

6,50
7,90

4,90
6,90
7,50
4,50

4,90
4,90

3,50
8,00
6,00
6,00



Thai Wok- & Currygerichte

Soll es mild / pikant (#7), mittelscharf (4 4°) oder scharf (# 4 4°) sein?

Oder authentisch thaischarf (#4855 5 5 55555 ja, wirklich)?
Zu allen diesen Gerichten servieren wir Jasmin-Duftreis.

1 Phad Bai Grapraow "#6P¢ s 44
Fein geschnittenes Fleisch (wenn mit Fleisch gewahlt) mit Chili, Knoblauch
Zwiebeln und Grapraow-Basilikum an Soja- und Austernsauce

2 Phad Med Mamuang ">6b¢ 4
Geschnetzeltes Fleisch (wenn mit Fleisch gewahlt) mit Cashewnussen, Schalotten
Lauch, Paprika und Zwiebeln

3 Phad Nam Man Hoi 13:4:6:7,9,10,11 4
Angebratenes, geschnetzeltes Fleisch (wenn mit Fleisch gewahlt) mit Austernsauce
Zwiebeln, Karotten, Paprika, Brokkoli und Champignons

4 Phad King 1,3,4,6,7,9,10,11
Pfannengeruhrtes, geschnetzeltes Fleisch (wenn mit Fleisch gewahlt) an Soja- und
Austernsauce, Ingwer, Zwiebeln, Lauch und Paprika

5 Gaeng Kheuw Waan 1346791011, 4 4 4
Grunes Curry mit Kokosmilch, Bambus, Thai-Auberginen und Thai-Basilikum

6 Gaeng Panaeng "3:45.6.7.9,10c 4 4
Panaeng-Curry mit Kokosmilch, Bohnen, Paprika und gerosteten Erdnussen

7 Gaeng Massaman '-3:5:6.7,9,11.c 4
Massaman-Curry (die Konigin unter den Currys) mit besonderen Noten und Aromen,
mit Kokosmilch, StuBkartoffeln, Tomaten, Zwiebeln und Erdnissen

8 Gaeng Pet 1.3:6:7.9,10.c 4 4 4
Rotes Curry mit Kokosmilch, Bambus, Aubergine, Paprika, Thai-Basilikum und
Thai-Aubergine

jeweils vegetarisch 15,90
mit Tofu 16,90

mit Hahnchen 17,90

mit Schweinebauch 19,90

mit Rindfleisch 21,90

mit Ente 22,90

mit Bio-Garnelen 23,90

Mit Languste 59,90



Thai - Suppen & Specials

Kuay Tiaw Nua Puai '-3:467.9,10,11,b,c
Thai Rindfleisch-Suppe mit Reisnudeln, Gemuse und Galgant

Lobster Wan Tan "-%7

6 gedampfte Wan Tan mit Hummerfullung, serviert auf Wok-Gemuse
mit Thai-Bruhe aufgegossen

Pad Thai 2:3-3:6
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Erdnussen,
Limette, Sojasprossen und Lauch mit Hahnchen
mit Garnele
mit Hahnchen & Garnele

Lobster Pad Thai 1.2:3,5:6,7,9,10,11
Gebratene Reisnudeln mit Hummerfleisch vom halben Hummerschwanz

p.P.

Black Bangkok Duck *

Marinierte Ente Bangkok Style mit Thai Gemuse, Austernsauce
Fur 2 oder 4 Personen

Spicy Thai Chicken Wings *

Chicken Wings in einer Thai Marinade

19,90

29,90

19,90
22,90
25,90
29,90

59,90

24,90

17,90



Dessert

14,50
Gebackene Banane '-3:5:6:7:811
Mit Vanilleeis, Kokosraspel und Honig 12,50
Lemongrass-Créme Brulée 37/ 12,50
Drachenfrucht Panna Cotta ’ 12,50
Maracuja Tiramisu '-3.5:6.7:8.J 9,90
Mango Banana Mousse 3:%7-8 mit Mango Sorbet 14.90
New York Cheesecake 3567 mit homemade Ice Cream 12,50
Raspberry Sorbet & Ferrari Brut 3.>:67:8 24,90

Sweet Surprise fur 2 Personen

Pro Kugel 3,50
Ice Cream Geschmacksrichtungen auf Anfrage 3-:6:7:8

Alle Preise in Euro, MwSt. inklusive



